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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Dankzij een systematisch en doorgedreven on-
derzoek om alle details zoveel mogelijk te ver-
eenvoudigen, bekleedt de Mareno Self-Service
een vooraanstaande plaats in het europees aan-
bod in deze sector.

Alle parameters zijn bij de ontwikkeling van dit
project aan bod gekomen: de duurzaamheid, het
gebruiksgemak, de hygiénische aspecten en de

lange levensduur van het product. Het resultaat is

een systeem bestaande uit elementen die onover-
treffelijk zijn qua doeltreffendheid en inbouw-
mogelijkheden en de beste omstandigheden bie-
den om de maaltijden tot hun recht te laten ko-
men.

» Volledig in roestvrijstaal uitgevoerd AISI 304;

e Werkbladen van 60mm dikte, versterkt en met
afgeronde boorden;

o Bakken en uitsparingen

« in hoogte verstelbare poten;

e Voorpanelen standaard geleverd;

o Geisoleerde deuren van alle gekoelde delen
voorzien van een magnetische dichting;

« Installatie mogelijk op gemetselde sokkel.

Het gamma bestaat o.a. uit:
verschillende dispensers;

bain-marie elementen;

gekoelde elementen;

inbouw van het Drop-In gamma;
aanbouw van het Snack 600 gamma;
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Grace a un travail de recherche systématique et
approfondi visant a simplifier tous les détails, le
Self-Service Mareno se place, dans son ensem-
ble, au plus haut niveau de I’offre européenne du
secteur.

Les parametres utilisés pour le développement du
projet on été la simplicité, la robustesse, la facili-
té d’utilisation, I’hygiene et la longue durée du
produit. Le résultat consiste en un systéme d’¢l¢-
ments imbattable au niveau des performances, de
I’efficacité et de la capacité d’insertion dans tous
les environnements en mesure d’offrir aux gé-
rants le meilleur instrument pour mettre leurs
aliments en valeur.

o Réalisation en acier inoxydable AISI 304.
Plans de 60mm de hauteur, renforcés, avec
bord arrondi.

Bacs et loges a angles rayonnés.

Pieds a hauteur réglable.

Panneaux de devant fournis en série.

Portes des loges réfrigérées a battant, isolées et
a joint magnétique.

Installation possible sur socle en magonnerie.

La gamme comprends entre autres:

des distributeurs divers;

des éléments bain-marie;

des ¢léments réfrigérés;

logements pour la gamme Drop-In;
logements pour la gamme Snack 600;



